
Menus Groupes – STAMMTISCH  
 

 

Entrées 
Terrine de Campagne          7.00 € 
Crudités, Cornichons, Mayonnaise à la Moutarde à l’Ancienne  
Chèvre Chaud au Miel          7.50 € 

Fromage de Chèvre sur Toasts au Pesto Vert Nappé de Miel, Crudités & Salade Verte  

La Véritable Alsacienne          8.00 € 

Emmental Râpé, Cervelas, Œuf Dur, Cornichons & Salade Verte    

Soupe à l’Oignon             8.50 € 

Oignons Confits au Bouillon de Queue de Bœuf, Emmental Râpé & Toasts 

Salade Gourmande Terre & Mer        12.50 € 
Crevettes Poêlées aux Herbes, Fine Tranches de Jambon Serrano & Salade Verte  
 

Plats 
Poulet au Riesling           14.00 € 

Cuisse de Poulet Rôtie au Beurre, sauce Crémeuse au Riesling & Champignons, Spaëtzles Maison Poêlés au Beurre   

Fleischkiechles aux 3 Viandes        15.00 € 

Galette aux 3 Viandes, Spécialités Alsacienne, Sauce aux Echalotes Confites & Purée de Pomme de Terre 

Bouchée à la Reine Grand-Mère        18.00 € 

Feuilleté au Beurre, Volaille au Bouillon de Légumes, Sauce Suprême aux Champignons & Riz Parfumé 
Cordon Bleu de Dinde Pané         21.00 €  
Spécialité Maison, Sauce Crémeuse aux Champignons, Pommes Frites & Salade Verte   
Couscous Royal           23.00 € 

Merguez, Mijoté d’Agneau aux Epices, Cuisse de Poulet Rôtie au four, Semoule, Légumes & Sauce Harissa   
Paëlla Poulet & Fruits de Mer        24.00 € 

Poulet, Calamars, Moules, Chorizo, Gambas, Riz Safrané & Légumes 

Suprême de Pintade Fermière Rôtie au Four       25.50 €  
Sauce Crémeuse aux Morilles, Gratin Dauphinois Truffé & Légumes de Saison 
 

Desserts 
Trou Alsacien           3.50 € 

1 Boule de Sorbet Citron & 3 cl de Crémant          
Plateau de Fromages          6.00 € 

Munster, Chèvre, Brie, Bleu, Emmental, Pain & Fruits de Saison  

Tarte aux Pommes à l’Alsacienne               4.50 € 

Pommes confites, Flan & Crème Chantilly 

Dame Blanche             6.50 € 
Glace Vanille, Sauce Chocolat Chaud, Crème Chantilly & Amandes  
Vacherin Glacé Tradition         8.00 € 

Glace Fraise, Chocolat, Vanille, Meringue, Brisures Spéculoos & Crème Chantilly  

Profiteroles au Chocolat          8.50 € 

Gros chou, Glace Vanille, Sauce Chocolat Chaud, Amandes Torréfiées & Crème Chantilly 

Pavlova aux Fruits Rouges          9.00 € 

Glace Vanille, Fruits Rouges, Coulis de Fruits Rouges, Meringue & Crème Chantilly  

 
Prix par personne. Propositions disponibles à partir de 30 et jusqu’à 120 personnes 

Composez un menu identique pour l’ensemble des convives : entrée + plat + dessert 
Restrictions et allergies alimentaires merci de nous consulter 

Privatisation sous conditions. Acompte 50 % de la facture globale= réservation confirmée 


