Enlnées & Plats
Galade de Chéve Chaud Guating auw Miel 8.00€/17.00 €

Pesto Vert, Mesclun de Salade Verte, Vinaigrette Moutardée & Garniture Végétale de Saison

Salade Alaacienne 8.50 €/18.00 €

Cervelas, Emmental Ripé, Salade Verte, (Euf Dur & Vinaigrette Moutardée

Salade Céaan aw Peulel 8.50€/18.00€
Véritable Sauce César, Laitue Iceberg, Aiguillettes de Pouler Panées Panko, (Euf Dur, Anchois & Pétales de Parmesan

Canpaccio de Beeuly Black Angus o lov Tugge 12.00 €/24.00 €

Fines Tranches de Beeut Crues, Huile de Truffe & Balsamique Truffe (servi en 2 assiettes + Frites pour la portion plat)

Waedele de Cochon Cagué o lav Biéne (25 min de préparation) 21.00€

Laquage Brére de Saison & Miel, Servi avec Salade de Pommes de Terre
Conden Blew de Binde Pang specialic Maison
- Natune 23.00€
- Guatingé aw Munstenv 25.00 €

Servi avec Sauce Champignons, Frites & Salade Verte (20 min de préparation)

Tatane de Beeul Black Angus Pavmesan & ‘Candonsy 25.00 €

Tarllé au Couteau, Assaisonné par le Chef servi avec Frites & Salade Verte

BMRW duw Mement au 7ableas
Piece dw Beuchen au Tabieau

plﬂI/ Uégélamm au Tableau
Menw &l{,amlz dispo jusqua 12 ans 9.00€

Nuggets de Poulet & Frites + I Boule de Glace ou Sorbet (parfum au choix)

Desaentsy

Assietle de Fromages 7.00€

Camembert, Munster, Chévre, & Chutney d Oignons

Dame Blanche 8.00€

Glace Vanille Nappée de Sauce Chocolat Chaud, Créme Chantilly & Amandes Torréfiées

Caté Liégeois 8.50 €

Glace Caté et Vanille, Expresso, Créme Chantilly & Sauce Caramel au Beurre Salé

Allen Eight 9.50 €

Glace Menthe-Chocolat, Get 27, Sauce Chocolar Chaud & Créme Chantidly

Prwotitenele aw Checolal 9.00€

Gros Chou, Glace Vanille, Sauce Chocolar Chaud & Créme Chantidlly

Paxlova aux Fumits Reuges 9.50 €

Glace Vanille, Glace Fraise, Coulis de Fruits Rouges, Fruits Rouges, Meringue & Créme Chantilly

g‘ﬂw 2 Vanille, Chocolat, Menthe-Choc, Café, Fr;zl'segoflbdb' : Passion, Framboise, Citron La boule2.00 €

Et toujours les Suggestions du Marché au Tableau !I!

Prix nets, Service Compris



